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Temas de interés:

Con el apoyo del
Gobierno de Estados i_
Unidos, se realizd en

ey
Bogota, el Taller

fortalecimiento de las Mejoramiento en la Produccion, Sanidad y
leyes de pesca y el Comercializacion de la Tilapia Mediante el Uso de
conocimiento  de la Bacterias Lacticas Probiéticas

situacion del dominio

maritimo, entre el 24 y

- Con la ejecuciéon del proyecto “Desarrollo de Inéculos de microorganismos
25 de junio de 2010.

lacticos probidticos obtenidos a partir de Tilapia (Oreochromis sp. y O.
niloticus)”, por parte de la Universidad del Valle y financiado por el Ministerio
de Agricultura y Desarrollo Rural, se busca mejorar la competitividad de la
piscicultura con tilapia mediante el uso de microorganismos probiéticos.

El proyecto plantea una alternativa al uso de antibiéticos mediante el uso de

los microorganismos lacticos probidticos aislados de intestino de tilapia, con

el propdsito de controlar las enfermedades bacterianas mas frecuentes,

mediante el aislamiento y caracterizacion de microorganismos capaces de

ejercer una accion antagoénica y de competencia frente a microorganismos
Espere en nuestro patogenos causantes de enfermedades en esta especie.

proximo boletin:
Programa Nacional de
Observadores
Pesqueros.

Las caracteristicas probiéticas evaluadas en las bacterias lacticas BAL fueron
actividad catalasa, produccion de gas, resistencia a pH bajos, deteccion de
isdmeros de acido lactico, inhibicidn frente a patdégenos, inhibicidon entre BAL
aisladas, inhibicion de antibidticos frente a BAL aisladas, analisis de perfil de
acidos organicos por cromatografia liquida (HPLC) y pruebas de
identificacién molecular. Los resultados muestran un elevado potencial frente
a la posibilidad de su uso como probiéticos en alimentos para la piscicultura.
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